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Resumo: Técnicas de andlise multivariada foram utilizadas para avaliagdo de caracteristicas de carcaca e
qualidade da carne de cordeiros: Morada Nova (MN), Somalis Brasileira (SB), Santa Inés (SI) e ¥2 Dorper
x Y2 Morada Nova (F1). Na andlise fatorial, os cinco primeiros fatores extraidos por componentes
principais explicaram 80 % da variincia total dos dados. Os escores calculados para cada fator foram
utilizados na andlise de variancia. Houve efeito significativo do grupo genético para os fatores 1,3 e 4. O
primeiro fator é o processo que representa as caracteristicas morfométricas da carcaga, os pesos ao abate e
da carcaca, os pesos dos cortes comerciais e a drea de olho de lombo, sendo a raga SI superior as racas SB
e MN, porém similar ao genétipo F1. Esse fator explica 52,65 % da variancia total dos dados. Quanto ao
terceiro (espessura de gordura e intensidade de vermelho da carne) e ao quarto fator (indice de quebra por
resfriamento e perda de peso por coc¢do) a raca SB apresentou maior especificidade, diferindo dos
demais grupos. Para o segundo fator (pH medido 24 horas post mortem, luminosidade da carne e
intensidade de amarelo) e para o quinto (for¢a de cisalhamento) nido houve diferenca entre os grupos
genéticos. Através da andlise exploratdria dos dados foi possivel reduzir a dimensionalidade do conjunto
de informacdes e identificar diferengas entre grupos considerando o processo formado pelas combinacdes
lineares das caracteristicas mais associadas entre si (fatores).
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Multivariate analysis of carcass and meat quality traits in sheep

Abstract: Multivariate analyzes were used for evaluation of carcass and meat quality traits of lambs:
Morada Nova (MN), Brazilian Somalis (BS), Santa Inés (SI) and “2Dorper x “2Morada Nova (F1). In the
factor analysis, the first five factors extracted by principal components explained 80 % of total variance.
The factor scores were used in the analysis of variance. The first factor is the process that represents the
carcass morphometric traits, to slaughter weights and commercial cuts weights and loin eye area, and SI
breed similar to genotype F1, but higher than the races SB and MN. This factor explained 52.65% of the
total variance. The third (fat thickness and redness of meat) and the fourth factor (drip loss and cooking
loss), SB genotype showed higher specificity, differing from other groups. For the second factor (pH
measured 24 hours post mortem, lightness of meat and yellowness of meat) and the fifth factor (shear
force) there was no difference between genotypes. Through exploratory analysis of the data was possible
to reduce the dimensionality of the information and identify differences among genotypes considering the
process formed by linear combinations of the traits more associated with each other (factors).
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Introducio
Na experimentacdo animal é comum a montagem de delineamentos para testar o efeito de grupos
genéticos sobre diversas caracteristicas de interesse zootécnico. Isso tem uma importancia pratica muito
grande na escolha correta do gendtipo mais adequado para determinadas condicdes e objetivos produtivos
da criacdo. Contudo, quando se gera uma grande quantidade de dados a questdo principal é como analis4-
los e interpretd-los. Ao se mensurar muitas caracteristicas, sendo estas aleatdrias e fortemente associadas
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entre si, torna-se possivel a utilizacdo de técnicas multivariadas com o intuito de reduzir a
dimensionalidade do conjunto de informacdes geradas, de modo a testar o efeito desejado para um
conjunto menor de varidveis, mas que detém informagao relevante dos dados. Sendo assim, o objetivo do
presente estudo foi utilizar a andlise de fatores na avaliagdo de caracteristicas de carcaca e qualidade da
carne de ovinos com o intuito de diminuir a dimensionalidade dos dados através de varidveis latentes
(fatores) e investigar o efeito de grupos genéticos sobre as combinacdes lineares das caracteristicas em
estudo.

Material e Métodos

Foram analisadas vinte e trés caracteristicas de carcaca e qualidade da carne, avaliadas em trinta e
tré€s cordeiros, sendo treze da raca Santa Inés (SI), sete da raca Somalis Brasileira (SB), seis da raca
Morada Nova (MN) e sete Y2 Dorper x ¥2 Morada Nova (F1). O experimento foi realizado na Embrapa
Caprinos e Ovinos e seguiu um delineamento inteiramente casualisado (mesmo ambiente, manejo e
alimentag¢do) respeitando os principios da casualizagdo, repeti¢ao e uniformidade de animais e manejo.

As caracteristicas analisadas no presente estudo foram: comprimento externo da carcaca (CEC),
comprimento interno da carcaca (CIC), perimetro da perna (PP), comprimento da perna (CP), peso ao
abate (PA), peso da carcaca quente (PCQ), peso da carcaca fria (PCF), indice de quebra por resfriamento
(IQ), éarea de olho de lombo (AOL), espessura de gordura de cobertura (EG), peso dos cortes comerciais
(pernil, lombo, costilhar, paleta, serrote e pescogo), pH medido 45 minutos post mortem (pHO), pH
medido 24 horas post mortem (pH24), cor da carne medida pelos parametros L (luminosidade), a
(intensidade de vermelho) e b (intensidade de amarelo), perda de peso por coc¢do (PPC) e forca de
cisalhamento (FC).

Na andlise fatorial as varidveis aleatdrias observadas sdo expressas por varidveis hipotéticas
independentes, chamadas de fatores (Sousa Neto et al., 1995). Na presente andlise, o primeiro passo foi
calcular os fatores provisérios determinados pela andlise de componentes principais, e utilizou-se o
critério de Kaiser para sele¢do dos fatores. Segundo esse critério, descartam-se os fatores cujo autovalor
seja inferior a unidade. Na sequéncia, efetuou-se a rotacio dos fatores pelo método varimax. Na andlise
fatorial, as cargas de cada varidvel podem ser interpretadas como correlagdo entre fatores e varidveis e, os
escores sdo os valores atribuidos a cada individuo como fruto da combinac¢do linear de cargas
multiplicada pelos respectivos valores das varidveis latentes (os fatores). Com base nessa informacdo foi
possivel determinar o conjunto de caracteristicas representadas por cada fator. O critério de alocagdo de
cada varidvel em cada fator foi 0,60. Na andlise de varidncia, os escores dos animais para cada fator
foram utilizados como varidvel resposta e os grupos genéticos como varidveis explicativas.

Resultados e Discussao

O primeiro fator é o processo que representa as caracteristicas morfométricas da carcaca (CEC,
CIC, PP e CP), os pesos ao abate e da carcaca (PA, PCQ, PCF), os pesos dos cortes comerciais (pernil,
lombo, costilhar, serrote, paleta e pescogo) e a drea de olho de lombo (AOL). O segundo fator
corresponde ao pH24 e aos pardmetros da cor (L e b). O terceiro fator corresponde as caracteristicas EG e
ao parametro da cor (a). O quarto fator representa o processo composto pelas caracteristicas indice de
quebra por resfriamento e perda de peso por coc¢do, e o quinto fator foi composto apenas pela forca de
cisalhamento. A caracteristica pHO foi a Unica a ndo atingir o critério de alocagd@o (0,6) em nenhum dos
fatores. A proporcao da varidncia explicada por cada um dos cinco fatores foi: 52,65 %, 8,39 %, 7,6 %,
5,9 % e 5,5 %, respectivamente, o que representa 80 % da variancia total.

Os resultados da andlise de variancia (Tabela 1) denotaram efeito significativo do genétipo apenas
para os fatores 1, 3 e 4. Considerando o primeiro fator a raca Santa Inés apresentou superioridade em
comparagdo as racas Somalis Brasileira e Morada Nova, mas ndo diferiu do genétipo F1. Esse resultado
corrobora com o fato da Santa Inés, comparada aos demais grupos, ser uma raga de maior porte, isso
implica maiores taxas de crescimento e justifica o fato de a mesma apresentar especificidade quanto ao
processo composto por combinagdes lineares das caracteristicas relacionadas ao tamanho e peso corporal.

Quanto aos processos que representam diferentes combinacdes de caracteristicas relacionadas com
a qualidade da carne, ndo foram observadas diferencas significativas entre os grupos Santa Inés, Morada
Nova e F1. Porém, é possivel perceber que a raca Somalis Brasileira apresenta especificidade no que
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refere aos fatores 3 e 4, cujas caracteristicas que os compdem estdo ligadas a quantidade e distribuicio de
gordura na carcaga e na carne. Esse resultado € interessante porque pode ser justificado pelo fato da raga
Somalis Brasileira apresentar normalmente maior deposicdo de gordura na carcaga e na carne quando
comparada aos demais grupos genéticos analisados. A gordura tem funcdo de proteger a carcaga durante o
resfriamento, ajudando a evitar perdas por gotejamento (menor 1Q), e a gordura existente na carne pode
ser derretida durante o cozimento, sendo consideradas também como perdas (maior PPC).

Tabela 2. Média dos escores de cada fator e das caracteristicas avaliadas de acordo com o grupo genético

Médias' Médias

s 2
Fator SI SB MN Fl Caracteristicas SI SB NN Fl

CEC (cm) 54,2 459 4573 49,8
CIC (cm) 60,6 544 528 58,1
PP (cm) 33,1 349 273 32,7
CP (cm) 49,6 41,6 41,2 435
PA (kg) 24,0 19,5 144 20,8
PCQ (kg) 10,8 920 620 935
PCF (kg) 10,5 9,00 6,04 9,13

a b b ab

Fator 1 058 -023° -111° 0.1 AOL (o oon 866 718 950
Pernil (ke) 1,79 160 1,01 1,52

Lombo (kg) 039 039 026 035

Paleta (kg) 0,93 0,59 0,53 0,74

Costilhar (kg) 0,49 0,39 0,29 0,43

Serrote (ke) 1,32 121 076 126

Pescoco (kg) 0,36 0,31 0,23 0,34

pH24 542 536 525 537

Fator 2 0.11 005 -017 -0.11 L 353 365 370 371
b 472 504 557 521

Faor3 013" 095 -061° -019"° EC (amm) };g %23,(1) }313 };Z
Fator 4 074 -1,14° 002° 0220 Q) 278 235 255 242

PPC (%) 26,1 297 282 275

Fator 5 0,08 0,13  -0,66 0,29 FC (kgf/cm’) 2,12 2,05 1,84 225

SI = Santa Inés; SB = Somalis Brasileira; MN = Morada Nova; F1 = %2 Dorper x %2 Morada Nova;
'Médias na linha seguida de mesma letra ndo diferem entre si pelo teste t ((p>0,05); *CEC = comprimento
externo da carcaga; CIC = comprimento interno da carcaca; PP = perimetro da perna; CP = comprimento
da perna; PA = peso ao abate; PCQ = peso da carcaca quente; PCF = peso da carcaga fria; AOL = drea de
olho de lombo; Cor (L = luminosidade; a = intensidade de vermelho; b = intensidade de amarelo); EG =
espessura de gordura subcutinea; PPC = perda de peso por cocc¢io; FC = forga de cisalhamento;

Conclusdes
Através da andlise exploratéria dos dados foi possivel reduzir a dimensionalidade do conjunto de
informagdes e identificar diferencas entre genétipos considerando como varidvel resposta o processo
formado pelas combinagdes lineares das caracteristicas mais associadas entre si (fatores). As diferencas
encontradas condizem com as caracteristicas inerentes aos grupos como tamanho adulto, precocidade e
taxa de deposi¢do de gordura na carcaca, o que significa que os fatores capturaram a informagao relevante
dos dados.
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